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Congratulazioni!

( CI CONGRATULIAMO per aver acquistato il Vostro nuovo estrattore Sana. \
Noi, della Eujuicers, cerchiamo di sviluppare apparecchi tfecnologicamente avanzati
che Vi aiutano ad ottenere le migliori sostanze nutritive e il sapore in forma puramente
naturale e Voi, sostenitori di questo marchio, ci aiutate nel nostro compito. Il vostro
entfusiasmo ci stfimola a migliorare ed aggiornare la gamma dei nostri estrattori,
miscelatori ad alta velocita e altri apparecchi per bevande. La nostra squadra di

\ Eujuicers Viringrazia per il Vostro sostfegno che confinuate a darci da oltre 20 annil /
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IMPORTANTI ISTRUZIONI DI SICUREZZA ’
)

Durante I'uso degli apparecchi elettrici € necessario rispettare sempre essenziali principi di
sicurezza. Osservare le seguenti istruzioni.

1. LEGGERE ATTENTAMENTE TUTTE LE ISTRUZIONI RIPORTATE NEL PRESENTE MANUALE PRIMA DI
UTILIZZARE L'ESTRATTORE.

2. Non immergere mai la base del motore, il cavo e la spina in acqua o in altri liquidi. Pericolo
d'infortunio da scossa elettrica.

3. L'utilizzo dellapparecchio non & indicato a persone con capacitd fisiche, sensoriali e mentali
limitate (bambini compresi). In caso di utilizzo dellapparecchio da parte di queste o se lo
stesso e utilizzato in loro presenza, € necessaria la supervisione. Le persone che non
conoscono l'utilizzo devono essere istruite prima dell'uso.

4. Scollegare sempre l'estrattore dall'alimentazione elettrica prima  dellassemblaggio,
smontaggio, pulizia o in caso di inutilizzo prolungato.

5. Non toccare le parti in movimento dell'estrattore.

6. Se verificate che il cavo di alimentazione o la spina siano danneggiati, oppure che
l'estrattore non funziona correttamente, & danneggiato o vi & caduto per terra, rivolgetevi al
Vostro rivenditore o al centro di assistenza autorizzato.

7. L'uso di ricambi o accessori non originali pud causare lincendio, scossa elettrica o altro
infortunio.

8. Non lasciare mai pendere il cavo di alimentazione oltre il bordo del tavolo o banco di cucina.
Il cavo non deve essere in contatto con le superfici calde.

9. Verificare sempre durante il funzionamento dell'apparecchio che il dispositivo di sicurezza
girevole sia in posizione di blocco.

10. Al termine di ogni lavorazione, portare linterruttore generale nella posizione OFF. Prima di
smontare I'estrattore aspettare sempre che il motore si fermi.

11. Non infilare mai le dita o oggetti estranei nella tramoggia. Se la bocca di riempimento
& ostruita dai prodoftti lavorati, per liberarla utilizzare I'apposito pestello o un pezzo di frutta
o verdura piv lungo. Se comungue non riuscite a liberare la bocca dell'estrattore, spegnere
'apparecchio, smontarlo e pulilo manualmente.

12. L'apparecchio non & destinato all'uso esterno.
13. Non posizionare I'apparecchio vicino ai fuochi della cucina o alle fonti di calore.
14. Utilizzare I'apparecchio in modo conforme all' uso previsto.

15. Tenere l'apparecchio pulito. Le informazioni deftagliate sono riportate nel capitolo
Manutenzione & pulizia.

CONSERVARE IL PRESENTE MANUALE PER RIFERIMENTO FUTURO!
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' DESCRIZIONE DELL" ESTRATTORE

‘

Pestello

Tramoggia

Larga bocca diriempimento
Dispositivo di sicurezza girevole
Camera di spremitura con misuratore
Uscita polpa

Motore potente

I Q " mM o ® >

Piedini antiscivolo

Filtro
Interruttore On/Off

Tappo uscita succo

- X -

Coclea

E CAANAANCv 3
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DESCRIZIONE DELLE PARTI DELL "ESTRATTORE ‘

)

1 Pestello 6 Spatola disilicone 11 Spazzola di pulizia
2 Tramoggia 7 Camera dispremitura 12 Interruttore
3 Coclea 8 Base motore 13 Cavo dlimentazione
4 Filtro 9 Recipiente per polpa
5 Portaspatole 10 Recipiente per succo
4 SW
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ISTRUZIONI PER L°ASSEMBLAGGIO

Incastro nel
\ portaspatole
) t

@

(2]

* Se il fitro non s'infila sotto

' Vincastro, non si riesce a inserire
~ € fissare la framoggia.

Le spatfole si possono asportare

dal portaspatole e pulire.

N

eAleTfe (g
della

coclea

Scanalatura
nel
portaspatole

La tramoggia puo
essere inserita in modo
contrario, & sempre
funzionante.

E ; Juicer 8y QD

Inserire il filtfro nel portaspatole. Il bordo superiore
del filtro si deve infilare sotto lincastro del
portaspatole, vedi la figura a sinistra, altrimenti
non si riesce ad assemblare correftamente
I'estrattore.

Infilare il portaspatole assemblato con il filtro
nella ciotola. Girarlo a destra finché non s’incastri
nella posizione corretta.

Orainserire la coclea nel vaglio. Le alette della
coclea devono incastrasi nelle scanalature nel
portaspatole.

Inserire la framoggia sulla ciotola e bloccarla
ruotando in senso orario.

Infilare la ciotola sulla base del motore.



ISTRUZIONI PER L"USO CORRETTO DELL ESTRATTORE ‘

PULSANTE ON/REV
[On]
Marcia
dilavoro %
Premere
[REV]
Refromarcic
o ;%’( %
aV
O
Marcia
dilavoro
Stop
[REV]
Retromarcia
TAPPO D USCITA DEL SUCCO
Tappo
d’uscita Guarnizione del tappo
succo

Valvola di pressione

)

L'estrattore si avvia premendo il pulsante [ON].

Introdurre  gradualmente la verdura tagliata
e premerla con il pestello.

Al termine della lavorazione  spegnere
l'apparecchio portando il pulsante nella
posizione Stop.

AVVERTIMENTO!  Assicurarsi dopo aver
A premuto il tasto [ON] o [Rev] che la coclea
sia ferma completamente.

Se il tappo & chiuso completamente, durante
I'estrazione la ciotola si iempie di succo che poi
viene mescolato.

Aprendo il tfappo d'uscita succo potete riempire
il vostro recipiente con la quantitd del succo
richiesta. Poi occorre richiudere il tappo fino
a quando si vuole un'altra porzione del succo.

VALVOLA DI PRESSIONE D USCITA POLPA

La valvola di pressione di silicone & sita sul fondo
della ciotola. Assicurarsi prima di ogni estrazione
che la valvola sia nella posizione chiusa. Per la
pulizia girare la valvola di pressione alla posizione
aperta e lavare bene iresidui.
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ASSEMBLAGGIO, SMONTAGGIO E PULIZIA DEL

PORTASPATOLE

ASSEMBLAGGIO DEL PORTASPATOLE

Spatola in silicone Preparare la spatola di silicone nella posizione
corretta verso la scanalatura nel portaspatole, vedi

\ )
- ) Su [parte la fig. a sinistra.
- lunga)
’
W . Gib
Y
\\ L v (parte
Scanalatura per la spatola in siicone corta)

Inserire la spatola di silicone nella scanalatura del
portaspatole. La parte piv lunga della spatola deve
essere orientata verso alto. Prendere I'ala esterna
della spatola di silicone tra il pollice e l'indice
e inserire la parte corta nella scanalatura del
portaspatole.

e Spingere la spatola di silicone da esterno
e, contemporaneamente, con l'altra mano,
tirare I'ala interna della spatola verso l'interno,
vedila figura a sinistra.

* Spingere la spatola fino alla posizione di battuta.
L'inserimento scorretto della spatola puod
provocare il danneggiamento dell'apparecchio.

SMONTAGGIO E PULIZIA DEL PORTASPATOLE

a Estrarre il filtro dal portaspatole.

Estrarre le spatole di silicone dal portaspatole.
Prendere la spatola con le dita e tirarla in senso della
freccia, vedi la figura a sinisfra. Non usare forza
eccessiva per non rompere la spatola o deformare il
portaspatole.

s | Con la spazzola di pulizia pulire il portaspatole, poi
d‘i’;ﬁi‘;g lavarlo con l'acqua corrente. Con lo stesso modo
lavare anche le spatole.




INSERIMENTO DELLA GUARNIZIONE CENTRALE ‘

Guarnizione

)

Prendere la guarnizione fra il pollice e lindice
orientando i rilievi in alto, vedi la figura a sinistra (nel
cerchio a trattini).

¢ Inserire la guarnizione sul foro centrale in fondo della
camera di spremitura e premerla verso il basso.

e La guarnizione non deve essere spinta troppo in
basso.

¢ La parte superiore della guarnizione deve rimanere
al di sopra del livello di fondo.

Se non riuscite a inserire la guarnizione nella posizione
corretta nel foro di centro, potete utilizzare il manico
della spazzola di pulizia.

E CAANCv
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‘ INSERIMENTO DELLA GUARNIZIONE DEL TAPPO

D USCITA SUCCO

PN Prendere la guarnizione del tappo con le dita, vedila

0'/ — \‘ figura a sinistra. Il foro della guarnizione deve essere
\ : visibile durante limpugnatura, come illustrato nella
\ / .
\\\_,/ figura a sinistra.

Guarnizione

tappo uscita
succo

N

Aprire il tappo, infilare la guarnizione attraverso il foro
sulla sporgenza del tappo e spingere. Proseguire con
cautela, per non far cadere la camera di spremitura.

Infilare la guarnizione in modo che essa aderisca
bene al tappo. Se la guarmnizione non ¢ inserita bene,
durante la spremitura il succo potrebbe fuoriuscire
dalla ciotola.

E CAANCv 9
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STERILIZZAZIONE E SISTEMA DI PULIZIA FACILE ‘

)
STERILIZZAZIONE

Lavare bene le parti dell'estrattore immergendole
nellacqua con qualche goccia di bicarbonato

;\’ o un detersivo per piatti per un tempo di circa
’\ 30 minuti.

SISTEMA DI PULIZIA FACILE

Durante la graduale spremitura di vari prodoftti,
non & sempre necessario smontare l'estrattore
e lavare le singole parti. Potete semplicemente
bloccare il tappo d'uscita del succo, versare
'acqua nella bocca e avviare l'estrattore.

Dopo un certo tempo aprire il tappo e svuotare il
contenuto della ciotola. Al termine di spremitura
& sempre necessario togliere la ciotola e lavarla
debitamente.
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IMPORTANTI ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Prima di usare I'estrattore, ogni utente € obbligato a leggere le istruzioni di sicurezza riportate
nel presente manuale d'uso.

PITTOGRAMMI DI AVVERTIMENTO

A
A

Questo simbolo avvisa il possibile rischio d'incendio o scossa elettrica.
Gli avvertimenti concreti sono riportati sul pittogramma.

Questo simbolo avvisa il possibile rischio d'incendio o scossa elettrica.
Gli avvertimenti concernenti sono riportati sul pittogramma.

Questo simbolo avverte operazioni non permesse.
Le informazioni concernenti sono scritte dentro o fuori del simbolo.

Questo simbolo appare in caso d'istruzioni o limitazioni che I'vtente deve
rispettare. Le informazioni concernenti sono scritte dentro o fuori del simbolo.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

E CAANAANCv
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AVVERTIMENTO Avvertimento di un'operazione o situazione pericolosa, che pud
provocare gravi lesioni alle persone o la morte.

ATTENZIONE Avvertimento di un'operazione o situazione pericolosa, che puo
provocare lesioni meno gravi alle persone o il danneggiamento dell'apparecchio.

NON INSERIRE O ESTRARRE IL CAVO DALLA PRESA CON LE MANI BAGNATE. Pericolo
di scossa elettrica.

ALLACCIARE L"ESTRATTORE ALLA RETE ELETTRICA DI TENSIONE 220-240 V.

In caso di allacciamento alla rete con la tensione diversa incombe pericolo di
scossa elettrica, incendio o danneggiamento irreversibile dell’estrattore, inolfre il
danneggiamento del motore o riduzione rilevante del tempo vita
dell’apparecchio.

INSERIRE LA SPINA NELLA PRESA SEMPRE FINO IN FONDO.
Inserimento non corretto della spina pud provocare la scossa elettrica o incendio.

LA SOSTITUZIONE DEL CAVO DI ALIMENTAZIONE DEVE ESSERE FATTA DAL
PRODUTTORE, CENTRO D’ASSISTENZA AUTORIZZATO O DA UN ALTRA PERSONA
ESPERTA AUTORIZZATA. L'uso del cavo danneggiato pud provocare la scossa
elettrica o incendio.

NON SMONTARE O RIPARARE L'ESTRATTORE CON MEZZI PROPRI. NON INTRODURRE
STRUMENTI O MANI NELLA BASE DEL MOTORE. Pericolo d'incendio, scossa elettrica
o danneggiamento dell’apparecchio. Consultare i problemi tecnici con il vostro
rivenditore o centro di servizio.



IMPORTANTI ISTRUZIONI DI SICUREZZA

L)

NON IMMERGERE LA BASE DEL MOTORE IN ACQUA, NON RISCIACQUARLA.

i Evitare I'ingresso di liquidi o di altre sostanze esterne nellinterno dell’interruttore.
B . NON AVVIARE L'ESTRATTORE CON LE MANI BAGNATE. Pericolo di scossa elettrica
o incendio.

NON ATTACCARE L'ESTRATTORE SE LA PRESA O LA SPINA E DANNEGGIATA.
Pericolo di scossa elettrica o incendio.

SECONDO IL REGOLAMENTO DI SICUREZZA, QUESTO APPARECCHIO DEVE ESSERE
J_ COLLEGATO A TERRA. PER LA MESSA A TERRA NON POSSONO ESSERE USATI TUBI

PLASTICI DELL IMPIANTO GAS O D’ACQUA, TELEFONO, ECC. Pericolo di cortocircuito,
incendio, danneggiamento dell’apparecchio o esplosione. Assicurarsi che
|"estrattore sia inserito in una presa con messa a terra.

NON SMONTARE LA CAMERA DISPREMITURA E LA TRAMOGGIA DURANTE
L’ESTRAZIONE, NON SPINGERE IL MATERIALE NELLA BOCCA DELLA TRAMOGGIA CON

g LE DITA O CON ALCUNI OGGETTI (FORCHETTA, CUCCHIAIO), NON INTRODURRE
OGGETTI NELLA USCITA DEL SUCCO. Pericolo di lesioni o danneggiamento
dell’estrattore.

QUEST’APPARECCHIO NON E DESTINATO ALLE PERSONE CON LIMITATA CAPACITA

FISICA, SENSORIALE O MENTALE (VALE ANCHE PER BAMBINI). SE QUESTE PERSONE

'y, USANO L'APPARECCHIO O VIENE USATO IN LORO PRESENZA, E NECESSARIO UN

= ATTENTO CONTROLLO. PRIMA DI UTILIZZARE L’APPARECCHIO E NECESSARIO ISTRUIRE
LE PERSONE NON CONFIDENTI.

NON UTILIZZARE ESTRATTORE SENZA TRAMOGGIA BEN ASSICURATA.
Pericolo di lesioni o danneggiamento dell’apparecchio.

NON ATTACCARE E STACCARE LA SPINA DALLA PRESA SE ACCERTATE UNA
H“ E FUORIUSCITA DI GAS NELL’AMBIENTE. PRIMA DI TUTTO VENTILARE BENE L AMBIENTE.
Pericolo di lesioni o danneggiamento dell’apparecchio.

~—| QUALORA IL MECCANISMO DI PRESSATURA SI FERMI DURANTE LAVORO, PREMERE IL
B ‘% TASTO DI RETROMARCIA PER 2 - 3 SECONDI [REVERSE/REV] E POI RIPRENDERE LA
LAVORAZIONE PREMENDO IL TASTO [ON].

NON INTRODURRE LE DITA O OGGETTI ESTRANEI (FORCHETTA, CUCCHIAIO)
X NELL'USCITA DEL SUCCO.
Pericolo di lesioni o danneggiamento dell’apparecchio.

12 E CAAANACHA
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IMPORTANTI ISTRUZIONI DI SICUREZZA

é

DURANTE LA SPREMITURA NON SPOSTARE L’APPARECCHIO, NON SMONTARE LA
CIOTOLA E LE ALTRE PARTI E NON ASSEMBLARLE.

Pericolo di lesioni o danneggiamento dell’apparecchio. Prima di ogni
operazione o manipolazione & necessario spegnere |'apparecchio e staccarlo
dalla rete elettrica.

DURANTE IL FUNZIONAMENTO DELL’APPARECCHIO PORRE PARTICOLARE
ATTENZIONE Al VESTITI SVOLAZZANTI O ACCESSORI (CRAVATIE, SCIARPE,
BRACCIALETTI ECC.), PER NON ESSERE ATTIRATI NELL’ESTRATTORE. Pericolo di
lesioni o danneggiamento dell’apparecchio.

POSIZIONARE L"ESTRATTORE SU UNA SUPERFICIE LISCIA E PIANA.
X Pericolo di lesioni o danneggiamento dell’apparecchio in caso d’inosservanza
dell’istruzione.

NON UTILIZZARE L"ESTRATTORE IN MODO CONTINUO SUPERIORE Al 30 MINUTI.
I motore potrebbe surriscaldarsi. Dopo ogni 30 minuti lasciare |’estrattore
raffreddare per 15 minuti e poi potete riprendere la lavorazione.

PER COMPRIMERE | MATERIALE NELLA BOCCA DELLA TRAMOGGIA USARE
ESCLUSIVAMENTE IL PESTELLO FORNITO. Pericolo di lesioni o danneggiamento
dell’apparecchio in caso d inosservanza dellistruzione.

PROCEDERE SEMPRE CON CAUTELA DURANTE LA MANIPOLAZIONE
O MOVIMENTAZIONE DELL"APPARECCHIO, PER EVITARE LA CADUTA O URTI.
Pericolo di lesioni, incendio o danneggiamento dell’apparecchio.

g

QUALORA DURANTE IL FUNZIONAMENTO DELL’APPARECCHIO REGISTRATE UN
STRANO ODORE, FUMO O SURRISCALDAMENTO DELL'ESTRATTORE, SPEGNERE
IMMEDIATAMENTE L°APPARECCHIO E TOGLIERLO DALLA PRESA ELETTRICA.
CONTATTARE IL VOSTRO RIVENDITORE O IL CENTRO DI SERVIZIO. Durante la messa
in esercizio € normale un odore particolare che sparisce dopo un certo tempo.

AL TERMINE DELLA SPREMITURA STACCARE SEMPRE L'ESTRATTORE DALLA RETE
ELETTRICA. NON STACCARE LA SPINA TIRANDO IL CAVO DALLA PRESA.
Tirare il cavo dalla presa pud innescare incendio o cortocircuito.

NON LAVARE LESTRATTORE E LE SUE PARTI CON ACQUA CHE SUPERA 80°C. NON
METTERE MAI LESTRATTORE E LE SUE PARTI NELL'ESSICCATOIO, LAVASTOVIGLIE
O MICROONDE. Pericolo di danneggiamento o deformazioni.

L"ESTRATTORE PESA CIRCA 6 KG. DURANTE LA MANIPOLAZIONE O SPOSTAMENTO,
BISOGNA TENERLO CON ENTRAMBE LE MANI SULLE MANIGLIE DELLA PARTE BASSA
DEL MOTORE. Se prendete |'estrattore sulla ciotola o solo sul bordo della base
motore, la base potrebbe cadere e danneggiarsi irreparabilmente. La caduta
pud inoltre provocare le lesioni.
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QUANDO S| FERMA IL MECCANISMO DI SPREMITURA ‘

)

Premere la retromarcia [Rev] per 3-5 secondi e poi
” liberare il tasto. Al rilascio del tasto, la coclea si ferma.
Ripetere tale procedimento due o tre volte.
[Rev] Durante la retromarcia, il materiale lavorato viene
spinto indietro nella bocca della framoggia.

Per la marcia normale premere il pulsante [ON].
Durante l'uso del pulsante [ON] o [Rev] assicurarsi

sempre, che dopo lo stop dell'estrattore o rilascio del
e [on] pulsante  [Rev] la coclea si sia  fermata
completamente.
Nota:
Se l'estrattore non si avvia dopo alcuni tentativi
{ suddetti, € necessario staccarlo dalla rete, smontarlo

e pulirlo. Dopo la pulizia potete  provare
ariaccenderlo.

A AVVERTIMENTO PER L"USO DEL TASTO DI COMANDO

L'estrattore si ferma premendo il tasto [Rev]. La coclea
inizia a rallentarsi fino a fermarsi completamente. Solo
dopo potete di nuovo riavviare l'estrattore premendo il
tasto [ON] o avviare la retromarcia mantenendo
premuto il tasto [Rev].

[On]

[Stop]

o
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CONSIGLI
é

e Bisogna prestare una particolare attenzione durante la spremitura dei seguenti materiali:
- | frutti con noccioli duri o con semi come nettarine, pesche, mango, albicocche, prugne
e ciliege devono essere snocciolati prima della loro lavorazione.

- | materiali con alto contenuto di fibre (prezzemolo, sedano ecc.) si devono tagliare ai
pezzettini spessi circa 3 - 4 cm e solo dopo vanno messi nella bocca della framoggia.

- Non introdurre nell'estrattore i semi di sesamo, di caffe, il pepe cinese e altri materiali che
non si possono estrarre.

- Non lavorare la frutta sotto alcool, miele o zucchero. Pericolo di danneggiamento
o avaria dell'apparecchio.

e La frutta surgelata o materiali secchi, stoccati per un tempo prolungato nel frigo, possono
contenere meno succo oppure la lavorazione pud essere impossibile.

« Einutile cercare di spremere la polpa ricavata durante la lavorazione, tranne la frutta molto
morbida che si pud di nuovo spremere.

* Non utilizzare I'apparecchio per macinazione del grano, pericolo di danneggiamento o avaria
dellapparecchio.

e Viconsigliamo di bere il succo fresco subito dopo la spremitura.

e Non utilizzare l'estrattore per tempo superiore ai 30 minuti. II motore potrebbe surriscaldarsi
e danneggiare l'apparecchio.

Juicer BY (T



SOLUZIONE DEI PROBLEMI ’
)

Prima di rivolgersi al costruttore o al centro di assistenza autorizzato occorre leggere i pratici
consigli come risolvere alcuni problemi tecnici che sono sotto riportati. Se avete bisogno di
riparare il vostro apparecchio a garanzia gid scaduta o vi servono i ricambi, vi preghiamo di
annotare il numero di serie del Vostro apparecchio.

ESTRATTORE NON SI AVVIA.

- Verificare che la spina sia ben inserita nella presa.

- Verificare 'assemblaggio della tramoggia. Se la framoggia non & nella posizione corretta, per
motivi di sicurezza 'apparecchio non si avvia.

« Assicurasi, che l'estrattore sia assemblato in osservanza alle istruzioni del presente manuale e se
sia stata osservata la sequenza delle singole operazioni.

« Se non trovate la causa del problema e l'estrattfore non funziona, vi preghiamo di chiamare
l'assistenza del Vostro venditore.

NON SI RIESCE AD APRIRE LA TRAMOGGIA.

« Sela ciotola & piena di polpa, premete il tasto [ON] e cercate espellere la polpa accumulata.

- Controllare, se nell'estrattore non sia incastrato un oggetto estraneo, materiali froppo duri
o frutti con noccioli o semi duri.

« Premere il tasto diretromarcia [Reverse/REV].

- Non usare forza eccessiva per aprire la framoggia. Se il problema persiste dopo aver fatto
i passi precedenti, vi preghiamo dirivolgersi alla linea d'assistenza del Vostro venditore.

ESTRATTORE S| E FERMATO DURANTE LA SPREMITURA.

- Verificare, che I'estrattore non sia bloccato dai pezzi froppo grossi dei materiali.

. Leggere le istruzioni concernenti l'uso di retromarcia e il capitolo ,,Se il meccanismo di
spremitura si ferma”.

« Se non riuscite a risolvere il problema con l'uso di retromarcia, vi preghiamo di rivolgersi alla
linea d'assistenza del Vostro venditore.

LA COCLEA PRESENTA PICCOLI GRAFFI.
« | piccoli graffi sono normali, non c'e€ motivo per preoccuparsi. | graffi si creano durante il
funzionamento nomale.

IL SUCCO FUORIESCE SULLA BASE DEL MOTORE.

« Verificare, se la dose del materiale lavorato non sia troppo grande.

« Durante la lavorazione di una dose froppo grande pud capitare che la valvola si sposta
leggermente e il succo fuoriesce.

« Non cercate di lavorare troppo materiale in una sola volta, € meglio lavorare le dosi piu
piccole in modo regolare.

« Verificare che il tappo d'uscita del succo sia chiuso.

ESTRATTORE VIBRA DURANTE LA SPREMITURA.

« Le piccole vibrazioni create dalla rotazione della coclea sono normali, non € un guasto della
macchina. Durante la lavorazione di materiali particolarmente duri (per esempio carote,
patate, rapa, prezzemolo e altri), le oscillazioni della ciotola possono essere piu evidenti che
nella lavorazione di frutta e verdura morbida.

« Le piccole vibrazioni create dal motore sono normali.

« Lo spostamento dell'estrattore durante il funzionamento, che pud variare, dipende dal fipo dei
materiali lavorati e dalla struttura e volume di fibre.

www.eujuicers.it
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' SPECIFICHE TECNICHE

‘

Nome del prodotto Estrattore a coclea verticale
Serie di produzione EUJ-808

Tensione 230V

Frequenza 50 Hz
Consumo/assorbimento 150 W

Giri 43 giri/min.

Lunghezza del cavo di alimentazione 1,4 m

Motore Elettrico monofase

Peso 6,8 kg

Ingombri Larghezza 236 mm
Lunghezza 240 mm
Altezza 398 mm

Tempo di funzionamento max. 30 minuti

continuo raccomandato
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BEVANDE ‘

)
FONTE DELLA FORZA

INGREDIENTI
una fetta di cocomero

(spessa ca 5 cm in parte piu larga)
2 arance
un quarto di ananas

PREPARAZIONE

Sbucciare le arance e dividerle in spicchi. Tagliare
il cocomero ai pezzetti di dimensione da poter
infilarli nella bocca di riempimento. Qualcuno
preferisce spremere il cocomero anche con la
buccia, i semi comungue non vanno tolti! Tagliare
via la buccia di ananas. Spremere

gli ingredienti uno dopo I'altro

e mescolare i succhiin

un bicchiere alto.

Questa bevanda briosa da forza
e aiuta a concentrarsi.

PRANZO LIQUIDO

INGREDIENTI
2 carote

meta del cetriolo
2 fusti di sedano
meta della rapa rossa

PREPARAZIONE

Lavare bene la carota e il sedano e tagliare le

loro estremita. Lavare bene la rapa e tagliare via

la parte fibrosa in basso. Spremere prima la . )
) ! . : Una buona alternativa al pranzo se proprio non

rapa, poi la carota e alla fine il cetriolo che

pulisce un po' I'estrattore dal colore aggressivo avete tempo per fermarw a mangiare. Si tratta di
della rapa e della carota. Mescolare bene | U@ combinazione di verdure molto salutare. Se

i succhi in un bicchiere e decorare il bicchiere | Preferite un sapore un po’ piu dolce potete
con le fruste di sedano. aggiungere ancora due arance.
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BREZZA DI BARBADOS

INGREDIENTI
meta di ananas

meta di melone
1 Kkiwi

PREPARAZIONE

Sbucciare kiwi e tagliarlo ai pezzettini. Sbucciare
ananas e melone. Spremere gli ingredienti uno
dopo I'altro e mescolare i succhi in un bicchiere
alto. Decorare con una fettina di kiwi.

Il succo di sapore forte e di effetto ricaricante, ideale da prendere dopo un
giornata lunga e faticosa. Il melone calma il sistema nervoso e la bromelina

contenuta nell'ananas aiuta

Mettetevi comodi

e sorseggiando la bevanda immaginatevi di essere su una soleggiata spiaggia

caribica aerata da un piacevole venticello tiepido.

ENERGIZER PER MUSCOLI

INGREDIENTI
meta di limone

1 arancia
1 pera
1 mela

PREPARAZIONE

Mettere da parte meta del limone per la
decorazione. Sbucciare I'altra meta insieme
con l'arancia. Tagliare la mela e la pera

a pezzetti. Spremere gli

Decorare il bicchiere con le fette
di limone, d'arancia e di mela.

e mescolare bene i succhi in un bicchiere.

Questo succo non & adatto alle persone
affette dall'osteoartrosi, poiché, secondo
alcuni medicatori, i succhi di agrumi
contribuiscono allo sviluppo di artrosi
ela  peggiorano.  Questo  succo
comunque aiuta a tonificare e a stendere
i muscoli.
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BLOODY MARY

INGREDIENTI
6 pomodori
alcune gocce di tabasco

alcune gocce di worchester
meta di limone
2 fusti di sedano

PREPARAZIONE

Tagliare i pomodori a meta e sbucciare il limone.
Spremere i pomodori, poi il limone e uno dei
sedani. Mescolare succhi in un bicchiere alto,
aggiungere alcune gocce di worchester e di
tabasco. Mescolare bene e decorare il bicchiere

BEVANDE —l

con |'altro sedano.

Bloody Mary € un cocktail classico, solitamente preparato con
la vodka. Se questa volta lo preparate senza vodka, ottenete
una bevanda comunqgue molto saporita e rinfrescante.

ENERGIZER

INGREDIENTI
2 mele

100 g di uva bianca
50 g di rapa rossa
fetta di zenzero fresco spessa 1 cm

PREPARAZIONE

Tagliare ai pezzetti le mele e spremerle. Lavare
I'uva e spremerla. Lavare bene la rapa, tagliarla
ai pezzetti e spremerla insieme con lo zenzero.
Mescolare bene tutto in un bicchiere.

Il cocktail leggero di colore purpureo chiaro che vi fa

rilassare prima di andare a letto.

20
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l_ BEVANDE

MIGLIORE COCKTAIL MATTUTINO

| piccoli che non amano troppo la verdura
possono essere all'inizio un po" diffidenti,
se pero riuscite a convincerli ad
assaggiare questa bevanda, decisamente
non si tireranno piu indietro. Ci sono le
fragole, quindi deve pur essere buonal

INGREDIENTI
2 arance

2 carote

1 mela

1 mango

6 fragole

cubetti di ghiaccio e fettine di arancia
per la decorazione

150 ml di yogurt

2-3 porzioni

PREPARAZIONE
Tagliare le estremita delle carote e spremerle. Versare
il succo ottenuto nel frullatore. Sbucciare le mele,
liberarle dai semi e tagliarle a pezzetti. Togliere il seme
dal mango, scalpellare la sua polpa e aggiungerla nel
frullatore. Sbucciare I'arancia, dividerla in spicchi
e metterli nel frullatore insieme con le mele e con le
fragole. Frullare bene, aggiungere volta per volta il
ghiaccio (2-3 cubetti in una volta sola). Aggiungere lo
yogurt e frullare sino a che la miscela
non abbia una consistenza
bella densa e cremosa.

RINFRESCO DI MANGO E LIMONE

INGREDIENTI
1 mango
meta di limone

acqua minerale gasata e ghiaccio tritato
fetta di limone come decorazione
2 porzioni

PREPARAZIONE

Tagliare il mango a meta levando I'osso. Levare la
polpa e spremerla. Sbucciare il limone e spremerlo
lasciando una fettina a parte per la decorazione.
Mescolare bene i succhi e versarli in 2 bicchieri.
Colmare i bicchieri con I'acqua gasata.

Il cocktail dissetante che da la carica ai
vostri bambini. (Se ne hanno bisogno!)
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SHREK

INGREDIENTI
3 kiwi

100 ml di limonata
o di acqua frizzante

PREPARAZIONE
Sbucciare i kiwi e spremerli. Mettere alcuni
cubetti di ghiaccio nel bicchiere e versare sopra
il succo di kiwi. Aggiungere la limonata o I'acqua
gasata, mettere dentro la cannuccia ed ecco, la
bevanda & pronta.

Questo cocktail & pieno di sostanze nutritive preziose
nonostante il suo colore verde che evoca il personaggio
fiabesco, I'orco Shrek.

COCKTAIL DI AGRUMI PASTELLO

INGREDIENTI
1 pompelmo rosa

2 arance
meta di limone

PREPARAZIONE
Sbucciare la frutta e dividerla in spicchi,
lasciandovi comunque tutti i semi. Spremere la
frutta e versarla in un bicchiere. Decorare con
una fetta di limone.

Il risveglio che vi ricarica.
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SORPRESA DI FRAGOLE

INGREDIENTI
200 g di fragole

2 mele
100 ml di acqua gasata
o di limonata

PREPARAZIONE

Jlavare le fragole e metterle nell'estrattore. Tagliare le
mele ai pezzetti e spremerle. Mescolare bene i
succhi in un bicchiere e colmare il bicchiere

con la bevanda gasata a scelta. Decorare

con gli spiedini di frutta e con la cannuccia.

Una decorazione irresistibile: lo spiedino di frutta con la
fragola e una fettina di limone sullo stecchino da cocktail.

SPUMANTE PER | PICCOLI

INGREDIENTI
150 g di uva
meta di limone

2 arance
acqua minerale gasata e ghiaccio
2 porzioni

PREPARAZIONE

Sbucciare le arance e una limetta, dividerle in spicchi
e spremerli. Versare il succo sui cubetti del ghiaccio
messi in un bicchiere e aggiungere la limonata o I'acqua
gasata.

Questo cocktail oltre ad essere delizioso si presenta molto bene
e puo essere servito in occasione delle feste degli adulti dove
anche bambini desiderano bere lo spumante.

E CAANAANCv
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SCOPPIO DI FRUTTA

INGREDIENTI
2 mele
150 g di uva

25 g di crescione o di rucola
una manciata di coriandolo fresco
15 ml di sugo di limetta (meta di limetta)

PREPARAZIONE

Tagliere le mele ai pezzetti e spremerle. Lavare I'uva,
staccare chicchi dal grappolo e spremerli, sbucciare la
limetta e spremerne la meta. Lasciare una fetta per la
decorazione. Lavare il crescione (0 rucola)
e coriandolo e spremeteli. Mescolare i succhi in un
bicchiere e decorare il bicchiere con la fettina di
limetta.

Questo cocktail, anche se un po' piccante

BEVANDE _l

e leggero e rinfrescante.

LATTE DI MANDORLE

INGREDIENTI
100 g di mandorle

300 ml di acqua filtrata
1 cucchiaio di sciroppo di agave
(a piacere)

PREPARAZIONE

Mettere le mandorle a bagno in acqua per
6 ore, dopo svuotare l'acqua e risciacquare
le  mandorle. Versare nell'estrattore le
mandorle alternandole con l'acqua filtrata. Il
latte ottenuto si pud addolcire con lo
sciroppo o con un altro dolcificante.

24

Con lo stesso metodo possiamo preparare
il latte da altri tipi di noci.
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VENDITORE E CENTRO DI ASSISTENZA

Strumenti Sani s.r.o.
Dédina 137

687 22 Ostrozskd Novd Ves
Repubblica Ceca

email: it@eujuicers.com
www.eujuicers.it

Health tastes better with

& EUJUICERS.COM



CAAANCA

JUICER BY (@

VITAMINE PER IL VOSTRO ORGANISMO

Arricchite la vostra anima
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